
C L O S  M O L E T O N - S A U M U R  C H A M P I G N Y

Clos Moleton
Cabernet Franc 
Limon Argilo Sableux 

Âge des vignes 40 ans
40 years

Rendement 35 hl/ha

Cépage 100% Cabernet Franc
Terroir Argile (30cm) & calcaire

Clay (30cm) & Limestone

Vinification élevage 24 mois 
Barriques neuves à 2 vins
Matured 24 months. New to 2 
wines oak barrels

Garde 10-15 ans
10-15 years

Service 14-16°

Accords Sanglier aux poires et sauce aux 
Airelles, parmentier de cerf, 
croustini de Cabécou aux griottes. 
Wild boar with pears and 
cranberry sauce, venison pie, 
croustini of Cabécou wih cherries.


