
 

Cuvée Cousin Oscar  « on se l’arrache ! » – Domaine Rimbert –  

« Pas de grand discours, juste un bon mouvement de coude. se boit sans réfléchir, juste pour le 

plaisir. » 

  

Pour cette cuvée 100 % Cinsault, les raisins cultivés selon les règles de l’agriculture bio, sont 

récoltés manuellement à maturité avec de bons rendements et choyés pour nous donner un vin léger 

et fruité. La définition même de ce qu’on appelle un vin « juteux ». 

L’objectif? Nous délivrer un vin avec du fruit, encore du fruit et rien que du fruit. 

Une robe rubis, un nez fruité et tout doux, une bouche souple et ronde, gouleyante 

et gourmande à souhait. 

« Un vin qui n’a de prétention que d’être simple et bon. » 

Idéal avec… 

Charcuterie, grillade, Fromage, Viande blanche. Toutes les occasions sont bonnes tant qu’il y a de 

la bonne humeur. 

 

 


