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‘)J Situé dans le Sud de la France, en région Occitanie, dans le departement de
O I'Herault, sur une superficie de 17 hectares, le domaine d'Emile et Rose profite du

e caractere sablo-argileux des vignobles des communes de Comeilhan et Pailhes.

I Emile & Rose e

Deux parcelles se distinguent et font la fierté et [a renommée des proprietaires
successifs, il Sagit des vieilles Souches centenaires de carignan blanc. Vignes agees et moins productives, elles
donnent des raising d'une grande qualite.
Les vignes sont vendangees a la main, le raisin est minutieusement sélectionng. Cette cuvée emblématique du
domaine devoile une belle robe or. Le nez est plus consistant et evoque les fleurs blanches, le lys avec un soupcon de
gourmandise grace a fa péche (en bonbon). La bouche associe la fraicheur 2 fa matiere, avec ses notes subliles de

kumquat, de citrons (jaunes et caviars). La finale sapide renforce encore son relief.
Peut accompagner les fruits de mer fraichement ramasses, un tartare de Saint Jacques ou un risotto.
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La Rose d'Emile

Situé dans le sud de la France, en région Occitanie, dans le département
de I'Hérault, sur une superficie de 17 hectares, le domaine d'Emile et Rose
profite du caractere sablo-argileux des vignobles des communes de
Corneilhan et Pailhes.

Deux parcelles se distinguent et font la fierté et la renommeée des
propriétaires successifs, il s'agit des vieilles souches centenaires de
carignan blanc. Vigne agées et moins productives, elles donnent des
raisins d'une grande qualité. Les vignes sont vendangées a la main, le
raisin est minutieusement sélectionné. Cette cuvée emblématique du
domaine dévoile une belle robe or. Le nez est plus consistant et évoque les
fleurs blanches, le lys avec un soupcon de gourmandise grace a la péche
(en bonbon). La bouche associe la fraicheur a la matiére, avec ses notes
subtiles de kumquat, de citrons (jaunes et caviars). La finale sapide
renforce encore son relief.

Peut accompagner les fruits de mer fraichement ramasseés, un tartare de
Saint-Jacques ou un risotto.
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