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Situé dans le Sud de la France, en région Occitanie, dans le departement de
'Hérault, sur une superficie de 17 hectares, le domaine d'Emile et Rose profite du
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{8l 6’ (R, caractere sablo-argileux des vignobles des communes de Comeilhan et Pailhes.

[a robe est brillante, pale avec des reflets verts. Le nez se démarque par sa richesse d expression : d"abord des aromes
de menthe froissee, puis de cardamome : ensuite la poire fraiche et une touche d'abricot. En bouche, une attaque
fraiche qui se marie harmonieusement avec une structure riche et une consistance bien maitrisée. La finale florale
renforce [originalite de cette cuvée.

['élevage est réalisé dans des amphores de terre cuite pour 40 % des volumes et en flits de chéne pour
le restant.

Peut accompagner un chevre croustillant, un dos de cabillaud au lard fume...

MIS AU DOMAINE

Par Anne-Laure & Marc Royo Vignerons
Chemin des Tanes - 34490 Comeilhan
Produit de France
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Grenache Blanc

Situé dans le sud de la France, en région Occitanie, dans le département
de I'Hérault, sur une superficie de 17 hectares, le domaine d'Emile et Rose
profite du caractere sablo-argileux des vignobles des communes de
Corneilhan et Pailhes.

La robe est brillante, pale avec des reflets verts. Le nez se démarque par
sa richesse d'expression ; d'abord des ardbmes de menthe froissée, puis de
cardamone ; ensuite la poire fraiche et une touche d'abricot. En bouche,
une attaque fraiche qui se marie harmonieusement avec une structure riche
et une consistance bien maitrisée. La finale florale renforce l'originalité de
cette cuvée.

L'élevage est réalisé dans des amphores de terre cuite pour 40% des
volumes et en flts de chéne pour le restant.

Peut accompagner un chévre croustillant, un dos de cabillaud au lard
fumé...



