Mongieur S
SAMO Rouge

Cépages : Syrah

Age des vignes : 25 ans

Sols : Argilo—calcaire

Exposition : Sud

Altitude : 350 metres

Climat : Océanique, Pyrénéen,
Continental.

Rendement : 40 HI

Vinification : Macération carbonique en
levure indigéne ; pas de collage.

Elevage : 6 mois en cuve
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