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Crémant de Limoux

Cépages : Chardonnay
Age des vignes : de 20 a 25 ans
Sols : Argilo—calcaire
Exposition : Sud
Altitude : 350 a 450 métres
Climat : Océanique, Pyrénéen, Continental.
Rendement : 40 Hl
Vinification : Premiére fermentation en levure
Indigene ; pas de collage ni de filtration.
Extraction : 200 Kg pour 1 HI
Elevage : 6 mois en demi muid
12 mois sur lattes

Dosage : zéro gramme

Elaboré par Etienne Fort
Chateau Saint Salvadou
11300 BOURIEGE
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