CHAMPAGNE

S

ZM

A CHAYV ()T

Les Longues Voyes

Cette cuvée est le résultat d’un long travail de vigneron et
¢galement de vinificateur : attente pour une parfaite maturité des
raisins, fermentation alcoolique lente en barriques, et élevage de
18 mois sur lies fines... tout ceci afin de dévoiler la richesse et la
complexité du Pinot Noir... tout en finesse !

Pratiques culturales : vignes cultivées dans le respect du vivant.

Assemblage :

* 100% Pinot Noir — Montagne de Reims — PREMIER CRU .
Sols argilo-limoneux. Sous-sol composé de calcaires durs.

Vinification :
* Raisins cueillis a maturité optimum. pressurage

traditionnel
* Fermentation alcoolique en barriques
* Fermentation malo-lactique non réalisée
* Elevage sur lies fines pendant 18 mois

Dosage : dégorgement a la volée. 3,5 Gr /L.

Notes de degustations :

- Antonio Galloni : Les Longues Voyes 1% Cru offers lovely Pinot
character in its dried pear and floral notes. Soft and open-knit on L V
the palate, the Longues Voyes is one of the most immediate, L()n [le 0
accessible wines in this lineup. 92 / 100
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- 99 Meilleurs Champagne : Déja étourdis par 1’odorat, nous
sommes ¢bahis par le golit si attachant, soyeux, plein et en méme CHAMPAGNE
temps agile, fruits rouges et noirs, avec une dynamique gustative [ / e
hors du commun, pour un vin qui séduit et nous met hors de % V76 7 ?(i/)
combat. 19,20 / 20




