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LES VIGNES

Appellation : Vin de Corse

Cépage: 100% vermentinu

Vendanges : Manuelles en plusieurs fois
avec camion frigorifique &
la parcelle

Rendement : 35hl/ha

LE TERROIR

Sol : gres

Exposition : sud/sud-est et nord-ouest

Sélection : parcellaire

VINIFICATION

Vinification : 100% cuve inox

Levure : indigene

Eraflage : 100%

Pressurage : pneumatique

Macération : 48h & 72h .

Durée : 8 a9 mois ClOS ‘ffﬁﬂh"[I
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Nécoli, vinifi et gleve a Ponte-1e*F
Jean-Mare Venturt

Collage : sans
Filtration : légeére sur plagque
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