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ClOS VENTURI

6 mois sur lies fines en cuve inox.
Batonnage mensuel
Clarification naturelle
Tangentielle

Cuve inox
100%
Pneumatique

Gres
Sud/Sud-Est, bas de coteaux
Parcellaire

blanc

Yin de Corse
100%Vermentinu
Recolte manuelle
45hl/ha

GAULT & MILLAU

UNE APPROCHE JOYEUS
GOOTEZ DONC CETTE ~ E ET CROQUANTE,

PECHE DE
BASILIC CETTE P VIGNE, CE, OIRE!

Clos Venturi

Collage:
Filtration:

ELEVAGE
Duree:

VINIFICATION
Vinification :
Eraflage:
Pressurage:

LETERROIR
Sol:
Exposition:
Selection:

LES VIG ES
Appellation:
Cepage:
Vendanges:
Rendement:


