
Domaine Vico rosé 

 

LES VIGNES 

•Appellation : Vin de Corse 

•Cépage : 70% Niellucciu, 20% grenache, 10% Sciaccarellu 

•Vendanges : Récolte mécanique nocturne 

•Rendement : 45hl/ha 

LE TERROIR 

•Sol : Schistes 

•Exposition : Sud/Sud-Est 

•Sélection : Parcellaire 

VINIFICATION 

•Vinification : Cuve inox 

•Levures : Sélectionnées Corses 

•Eraflage : 100% 

•Pressurage : direct 

•Macération : Longue (30 jours environ) 

ELEVAGE 

•Durée : 6 à 8 mois sur lies fines en cuve béton 

•Collage : oui 

•Filtration : Tangentielle 
 


