Pommard 2013

Pommard est un village situé a c6té de la villeB#aune. C’est I'une des appellations les pl{

renommeées de France, constituée uniquement deotigss de cépage Pinot Noir.
La parcelle du Domaine se situe a 310 metres tlid#tien milieu de coteau, délimitée en haut etaen |
par des murs en pierres sécHas.sommet de la colline est couvert par une pelcaszire et de forét,
zone trés riche en insectes avec une faune etanedres diversifiées.

Caractéristiques :

Terrain : Argilo calcaire caillouteux.
Exposition : Sud-ouest.

Vigne : Vigne agée de 50 et 35 ans
Cépage: Pinot Noir.

Vinification : Vendange manuelle en caisses, triée S
table a réception. Vinification bourguignonne sar
soufre en cuve bois, 20% en grappes entieres.
Fermentation et macération d’'une durée de 30 jou
aucun produit cenologique n’est ajoute..

Elevage: 12 mois en f(ts de chéne, décantation natueelliéit, pas de filtration ni de collage.

Mode de culture:

Nous n’utilisons pas d’herbicide, labourons la @grour favoriser la vie des sols et n’apportons dyue
compost.

Les fongicides homologués en viticulture biologigiides décoctions de plantes sont privilégiés.

Dégustation
DOMAINE BONNARDOT

Robe: pourpre. !-!-!-!P
Nez: pOiVFé fruits bien mdrs. Vin De Bourgogne Produit De France

Bouche: épicée et fruitée, une belle Mw

souplesse.

Accord Mets et Vins POMMARD

Appellation Pommard contrélée

Civet de lievre.
Boeuf bourguignon.
Fromages de Bourgogne.

Mis en bouteille a la propriété par
Ludovic et Emilien BONNARDOT 3
754 27, Grande Rue - 21250 BONNENCONTRE 5%l

CONTAINS SULFHITES | po

Service

Entre 14° et 16°, un passage en carafe lui perfegpdmer pleinement son caractere.

Domaine Ludovic et Emilien BONNARDOT — 27 GrandeeR11250 BONNENCONTRE
Tel : +33 (0)3.80.36.31.60 Mob : +33 (0)6 25 4150
ludovic-bonnardot@orange.fr




