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Le P'Urie| 13% vol - A.O.P Costiéres de Nimes

Assemblage de Carignan Syrah et Grenache.

Vendange manuelle en cagettes, travail sur levodégenes, cuvaison douce d'une dizaine de
jours vers 25 °, élevage en cuve 6 mois.

PERSONNALITE

Synonyme de convivialité et de partage, un virsfeidigeste : nez gourmand aux arébmes de
fruits rouges, en bouche, le vin est plein d'émergiss fruits sont croquants et le plaisir
immeédiat.

Les Fagnes 13,5% vol - A.O.P Costiéres de Nimes

Assemblage de Carignan et de Syrah

Vendange manuelle en cagettes, travail sur levndégenes, cuvaison de 15 a 20 jours,
maceération douce, élevage sur lies fines 50% hasidpourguignonnes de 4 vins minimum,
50% cuve, élevage 10 mois.

PERSONNALITE

Un vin ou la personnalité du Carignan et de la Bgfaxprime tout en finesse avec un fruité
généreux mis en avant par une belle fraicheurstadens juteux.

ChambOUHZOU [ 13,5% vol - A.O.P Costiéres de Nimes

Carignan-Noir

Vendange manuelle en cagettes, travail sur levodégenes, égrappage partiel, cuvaison de
18 a 20 jours, macération douce, élevage en faatdmeuf béton.

PERSONNALITE

Fluidité, fraicheur, finesse, une interprétatiorspanelle de ce grand cépage parfaitement
adapté a notre terroir rhodanien, carafage powéapy des a présent,

12%vol A.O.P Clairette de Bellegarde
100% Clairette Blanche
Vendange manuelle en cagettes, pressurage dmagiltsur levures indigenes, vinification et
élevage sur lies de 8 mois en barriques Bourguigesid vins minimum).
PERSONNALITE
Un blanc frais, subtil ou s’expriment des notesdles et minérales.

12.%vol - 1.G.P Gard blanc

100% Carignan blanc.
Vendange manuelle en cagette, pressurage diraeailtsur levures indigénes, vinification et
élevage sur lies de 8 a 10 mois en barriques b@mganes (4 vins minimum).
PERSONNALITE
Cépage méditerranéen par excellence, le Carigndéciiee également en blanc.
Caractérisé par une matiere fluide et une fraicésaltérante, le Carignan blanc s'exprime
ici tout en finesse...a découvrir.
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