
 
 
 
 
 
 

Id entific ation d u vin 
 

NOM DU VIN 

CERTIFICATION 

APPELATION 

AIRE DE PRODUCTION 

COULEUR 

CÉPAGES 

RENDEMENTS 

ÂGE MOYEN DES VIGNES 

SOLS 

 
 

Ve nd a n g e 
 

RAMASSAGE 

TRI 

 
 

Vin ific a tio n 
 

MACERATION 

MAÎTRISE DES TEMPÉRATURES 

FERMENTATION 

FERMENTATION MALOLACTIQUE 

 
 

É le va g e 
 

CONTENANTS 

DURÉE 

FILTRATION 

MISE EN BOUTEILLE 

 
 

Do nn é e s te ch n iq ue s 
 

DEGRÉ ALCOOLIQUE 

SUCRES RÉDUCTEURS 

 
 
 

MY R IADES R O UGE  
Vin biologique certifié 
VDF 
Collorgues-Gard-France 
Rouge 
100% Chenanson 
35hl/ha 
35 ans 
Marne 
 

 
 
 
 

Manuel en caisse de 30kgs 

À la vendange 
 

 
 
 
 

35 jours 

Entre 25° et 28° 
Levures indigènes 
Faite 
 
 
 

 

100 % cuve béton 

6 mois 
1,5 microns 
 

 
 
 
 

 

13,5% 

- de 2g/l 


